VINODLINGEN PA TENERIFFA

Den forsta vinplantan pa Teneriffa planterades 1497 av portugisen Fernando
de Castro. Kolonisterna pa vag till Amerika; spanjorer, italienare, fransman,
etc., lamnade vinplantor av olika sorter kvar pa 6arna. Alltsedan dess har
vindruvor odlats i arkipelagen, med storre eller mindre framgang.

Pa 1600-talet var Malvasia-vinet, som exporterades till England och
kungahusen i Europa, s& populért att Kanariedarna fick bendmningen Las
Islas del Vino”, vinets dar. Men redan i slutet av 1600-talet borjade
nedgangen som stréackte sig anda fram till slutet av 1900-talet. Orsakerna var
manga: England satte tull pa vinet, den viktigaste exporthamnen Garachico
lades under ett tadcke av lava efter ett vulkanutbrott 1706, ohyra skdvlade
odlingarna och slutligen ersattes vinplantorna av fikonkaktus for odling av
koschenill, den lilla insekten som producerar fargdmnet anilin. Under den har
perioden framstélldes vin mest for lokal konsumtion.

Med turismens uppsving pa 1960-talet stétte det lokala vinet pa nya problem:
kvaliteten var dalig och bodegorna (framstéller, lagrar och saljer vin) och
detaljhandlarna borjade sélja "lokalt vin" som i sjalva verket var uppblandat
med vin fran fastlandet. Det gjorde ingen succé. Viner fran fastlandet och
importen av utlandskt vin, 61 och starksprit gynnade inte heller odlingen av
vindruvor.

Under andra halften av
1980-talet skedde
antligen en foréndring
till  det Dbattre, da
vinodlingen fick
politiskt, legislativt och
ekonomiskt stod.
Teneriffas regering
satsade pa buteljerat vin,
istallet for vin pa fat,
forbattrad kvalitet och
vélutbildade vinodlare
och vinkannare. Under
de senaste femton aren
har en  spektakuldr
forbattring av kvaliteten
skett, dven om arbetet
knappt har borjat.

Vinodling i La Orotava. Bild: Helena Somervalli

Vinodlingen pa Teneriffa utvecklas och forandras. Vinodlingssektorn styrs
hart av EU och alla medlemslander maste halla sig till normerna betraffande
kontroll av marken och odlade druvsorter. P& Teneriffa galler den langsamma
"trial-and-error"-metoden. Det géller att prova sig fram, for pa



miniatyrkontinenten Teneriffa existerar inte ett patent som géller for hela 6n.
Hojdskillnaderna, de branta sluttningarna, markens beskaffenhet och
forekomsten och uppsugningen av vatten ar olika fran region till region. Den
vulkaniska marken i Icod de los Vinos &r helt annorlunda &n till exempel den
lerhaltiga jorden i Tacoronte Acentejo. Det vaxlande klimatet i de olika
regionerna gor att det a mojligt att odla ett stort antal druvsorter.
Hojdskillnaderna i regionerna vaxlar fran 200 meter dver havet till 1 400
meter - en vingard i Vilaflor befinner sig pa 1 600 meters hojd - vilket gor att
druvorna mognar i olika omgangar, vilket i sin tur gor att skordetiden stracker
sig 6ver tva manader, fran slutet av juli till slutet av oktober.

Den senaste tiden har den teknologiska utvecklingen av bodegornas
vinframstallning och kvalitetskontroll gjort att viner av mycket hog kvalitet
kan produceras, men forutsattningen ar att ett forstklassigt ramaterial ar
tillgangligt. Prismassigt har de kanariska vinerna svart att konkurrera med
billiga viner fran andra lander, eftersom odlarna pa annat hall har rikligt med
billigt vatten och mekaniserad bearbetning, vilket odlarna héar inte har
mojlighet till pa grund av typen av vingardar och terrangen pa on.

Denominacién de Origen, DO, &r ursprungsbeteckningen som garanterar
vinets kvalitet och ursprung. Kanariebarna har idag tio DO, av vilka atta
tillndr provinsen Santa Cruz de Tenerife. Fem av dem befinner si
Teneriffa. La Palma, La Gomera och El Hierro har
varsin DO.

DO Tacoronte. Acentejo grundades 1992 och har idag
52 registrerade bodegor.

1994 grundades DO Ycoden-Daute-Isora som har 24
bodegor.

DO Valle de la Orotava grundades 1995 och har 22
bodegor.
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Etiketter fran olika DO pa
DO Valle de Guimar grundades 1996 och har 19 Teneriffa. Bild: Gobierno de

DO Abona grundades 1995 och har 16 bodegor.

Canarias

bodegor.

Teneriffas 133 bodegor producerade under 2006 elva
miljoner liter vin, av vilka drygt fem miljoner tappades pa flaskor med DO-
etikett och resten saldes som karaff- eller bordsvin.

For att underlatta och effektivisera marknadsforingen inleddes forhandlingar
i slutet av 2007 om ett sammangaende av de fem DO pa Teneriffa till en enda
DO, Vinos de Tenerife”, vilket skulle forenkla igenkdnnandet av Teneriffas
viner. Pa etiketterna ska det framga fran vilken region vinet kommer.

Bodegornas storsta utmaning ar marknadsforingen. De lokala vinerna finns



inte ens alltid pa mataffarernas hyllor eller pa restauranternas vinlistor. Anda
har flera kanariska viner till exempel Vifia Norte fran Tacoronte och Flor de
Chasna fran Abona, tilldelats internationella priser och utmarkelser.
Bendmningen "enoturismo™, vinturism, ar ett nytt koncept som innebér att
turisterna ska lockas att prova de lokala vinerna. Ett intressant initiativ ar
darfor "La Ruta del Vino", vinrutten, som organiseras i vinregionen
Tacoronte-Acentejo. Det finns olika alternativ att vélja mellan: besok i
bodegor, hel eller halv dag, natur- och vinrutten, hel eller halv dag, rutten
kultur, traditioner och viner, hel eller halv dag, veckoslutsrutten med tva
natter pa landsortshotell och rutter efter dnskemal. Narmare information
finns att fa pa hemsidan www.rutasyvinos.com med information ocksa pa
engelska och tyska, eller via e-mail till adressen:

of turismotacoronte@hotmail.com

Det vita vinet pa Teneriffa

Det mest kanda vita vinet framstalls av druvan Listan Blanco. Langt efter
foljer andra druvsorter som Malvasia, Marmajuelo, Gual, Vijariego, Verdello
0sV.

De mogna vindruvorna skdrdas for hand och laggs i korgar som tar omkring
20 kilo. Druvorna transporteras omedelbart till bodegan, dér en andra
granskning gors. Nar druvorna har avstjalkats och krossats gar de vidare till
de pneumatiska pressarna. Den nya vinmusten far vila tolv timmar, rensas
fran partiklar och fortsatter ren och klar till jasningstankarna. Den tva veckor
langa jasningen kontrolleras regelbundet. Da jasningen ar klar och musten
har blivit vin sker den forsta omtappningen och tankarna fylls till bredden for
att undvika oxidering och att mikroorganismer kommer at vinet. Efter det
sker den forsta filtreringen, sedan kyls vinet ner i flera dagar och filtreras pa
nytt, varefter det kan tappas pa flaskor. Den sista filtreringen sker strax innan
vinet tappas pa flaskor men innan dess genomgar vinet en kvalitetskontroll
for regionens "Denominacion de Origen". En etikett pa flaskans baksida med
en DO-stampel garanterar vinets ursprung och kvalitet.

Rosévin

Framstallningen av rosévin skiljer sig fran det vita vinet genom att de
krossade roda druvorna far vara i kontakt med musten under 6-16 timmar
innan jasningsprocessen satts igang. Nar urlakningen ar klar och musten har
fatt farg separeras den fran druvmassan.

Det rdda vinet

Druvsorteran Listan Negro och Negramoll tar upp 99 % av de rdda vinerna.
I mindre skala forekommer arterna Tintilla, Castellana, Balboso Negro etc. |
den storsta regionen Tacoronte-Acentejo ar néstan 85 % Listan Negro.

Vid framstallningen av roda viner krossas druvorna och musten tappas pa
jasningstankar. Under jasningen forvandlas druvsockret till alkohol.
druvskalets fargdmnen l6ser upp sig i vatskan, skalen flyter upp till ytan av
kolsyran och bildar en barridr som kallas "sombrero”, hatten. Efter 7-10 dygn


http://www.rutasyvinos.com/

har vinet jast fardigt och tappas om till en ny tank. Ur "hatten" kan man annu
pressa mera must och mera farg. Jasningen i det nya fatet avslutas 10-20
dagar senare, beroende pa temperaturen. Omtappningen gors flera ganger
tills all fallning ar borta. Da bestams vinets fortsatta liv, om det ska
marknadsforas genast eller bli ett argangsvin.

En raritet

Pa Teneriffa finns ett unikt vin som framstélls enligt
hemligt recept av bjornbér i den lilla byn Taganana pa
Teneriffas norrsida av nagra jordbrukare som har
bevarat en tradition fran sina forfader. Efter skérden i
juli pressas bjornbaren for hand och musten tappas pa
damejeanne dar den far jasa. For att undvika hog
alkoholhalt tillsatts socker och efter 10-12 dagar silas
vinet och tappas pa flaskor. Vinet sags ha helande .
verkan, framfor allt pd magsjukdomar, och ar mycket =
efterfrigat men svart att fa tag pd eftersom g s fran Taganana. gild:
produktionen ar forsvinnande liten. Velsid

Underlag for framstallningen: Boken "Tenerife, Isla

de Vinos", utgiven i november 2006 av Ecos, Comunicacion S.L., Tenerife,
skriven av Juan Sebastian Nuez Yanez, Jorge Zerolo Hernandez, Juan Jesus
Meéndez Siverio, Felipe Blando Pinilla och Ginés Guirao Pérez

Helena Somervalli






